
VILL NI VETA EXAKT VAD MATEN INNEHÅLLER? FRÅGA ER KYPARE SÅ BERÄTTAR VI.

LUNCHMATSEDEL NYBROGATAN 38
SERVERAS MÅNDAG TILL FREDAG FRÅN 11:00 - 15:00

SMÅ SERVERINGAR & FÖRRÄTTER
råmarinerad TONFISKTACO chilimajonnäs, sojapärlor och koriander 110

 LÖJROMSCHIPS med smetana, rödlök, dill och gräslök 185
friterade CALAMARES med syrlig örtmajonnäs 145

KROKETTER med charkuterier, krämig vitlök och syrad silverlök 115
CEVICHE på dagens fångst med lime, mango, koriander, chili och sötpotatischips 135

liten RÅBIFF med syrade kantareller, karljohanssvampsemulsion, krispig svartkål, jordärtskocka och riven västerbotten  215
OSTRON FINE DE CLAIRE med klassiska tillbehör: halvt dussin 165, dussin 310

 

DAGENS ANRÄTTNING
KOSTAR ALLTID 165 KR OCH SERVERAS MED NYBAKAT BRÖD OCH VISPAT SMÖR

29 APRIL - 3 MAJ

MÅNDAG: stekt KALV med krämig potatissallad, vårprimörer, sparris och skysås                       
DRICK:  GOICHOT, PINOT NOIR, BOURGOGNE, FRANKRIKE    HELT GLAS 170 / HALVT GLAS 85

TISDAG: krispig JÄGARSCHNITZEL med stuvad portabello, örtrostad potatis och gröna ärtor
DRICK: MORGAN BAY CELLARS, CHARDONNAY, CALIFORNIA, USA  HELT GLAS 165 / HALVT GLAS 83

ONSDAG: NYBROGATANS BURGARE med ost, tryffelmajonnäs, karamelliserad lök, krispig sallad och pommes frites                
DRICK: BLACK STALLION CABERNET SAUVIGNON, NAPA VALLEY, CALIFORNIA, USA   HELT GLAS 185 / HALVT GLAS 93

TORSDAG: KYCKLINGSPETT med melonsallad, fetaost, myntayoghurt och chilirostad potatis                       
DRICK: SOALHEIRO ALVARINHO, VINHO VERDE, PORTUGAL   HELT GLAS 160 / HALVT GLAS 80

FREDAG: STEAK MINUTE med café de paris-smör, sötpotatisfries och marinerade körsbärstomater                       
DRICK: ANIMA NEGRA, AN/2, MALLORCA, SPANIEN   HELT GLAS 205 / HALVT GLAS 103

HUVUDRÄTTER
OMELETT med rökt skinka och mozzarella . Serveras med pommes frites och grönsallad 195

VECKANS OMELETT: med mozzarella, basilika och semitorkad tomat. Serveras med pommes frites och grönsallad 195
VECKANS VEGETARISKA: gratinerad chèvre med variation på betor, chilirostade valnötter, honung och gröna blad 195

sotad oxrygg “PELLE JANZON” med kalix löjrom, toast, rödlök, smetana, pepparrot, äggula och pommes frites 285
RÅBIFF med picklad lök, karljohanssvampsemulsion, krispig svartkål, jordärtskocka, riven västerbotten och pommes frites 265

rimmad LAX med dill- och pepparrotsstuvad potatis, grön sparris och citron 235 
RÄKSALLAD med krispigt grönt, körsbärstomater, avokado, kokt ägg, citron och rhode island 265

 CAESARSALLAD med bacon, parmesan, picklad silverlök, örtkrutonger och grillad kycklinglårfilé 255
vegetarisk CAESARSALLAD med parmesan, grillad halloumi, picklad silverlök och krispig avokado 255
krämig PASTA RIGATONI med svamp, fermenterad vitlök, finriven tryffelpecorino och gröna blad 235

smörstekta PILGRIMSMUSSLOR med risotto, skogssvamp, dillgremolata, citron och krispig ostronskivling 295
krispig SCHNITZEL på kalv med krämig persilja, syrad silverlök, kaprisbär, riven comté, surkål och kokt potatis 295

frasig RÅRAKA med forellrom, syrad grädde, rödlök, gräslök, dill och citron 235
frasig RÅRAKA med tångkaviar, syrad grädde, rödlök, gräslök, dill och citron 220

KALVKÖTTBULLAR med krämig gräddsås, potatispuré, picklad gurka och rårörda lingon 235
  grillad ENTRECÔTE med pommes frites, bearnaisesås, rödvinssky och marinerade körsbärstomater 365

sesamfriterad TONFISK med marinerad vattenmelon, fetaost, salladslök, het majonnäs och leche de tigre 295  


